Linecké kolaciky
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Budete potrebovat
Maslo 250 gr
Hladka muka 350 gr
Praskovy cukor 120 gr
Zitky 3 ks
Vanilkovy cukor Vitana 1 ks

Ovocna zmes linecka Hamé 1 ks



Priprava receptu

Na dosku preosejeme muku, priddme cukor, maslo, Zitky a
vypracujeme cesto.

Nechame odpocinut’ v chlade.

Na pomucenej doske vyvalkame 3 cm tenky plat a vykrajujeme z neho
rézne tvary, ktoré ukladame na plech vystlany papierom

na pecCenie. Z polovice kolacikov vykrojime stred.

Pecieme vo vyhriatej rure pri 170 °C cca 8 minut. Po vychladnuti ich
Zlepujeme

lineckou ovocnou zmesou a posypeme praskovym cukrom zmieSanym

s vanilkovym cukrom.
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